NABOPATOPMIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

MET EN SOVIEC 1TRCE

,3 BOJIECTU KAJ }XUBOTHU
Foodelab 06 7.8-02
s o M3BELLTAJ Of1 TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE
e (co akpeauTupano mocTpuparse) e
17025:2018

yn. ,,bopuc TpajkoBcku” Bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3BewrTaj 6p. 152522/2 X

Xemucka aHanusa

Mme Ha 6apatenort : JKIN Bogosop H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apatenoT : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwiTuHCKa 3rpaga UnunaeH

[atym Ha 3emarbe: 07.09.2022
[atym Ha npuem: 07.09.2022

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutyearbe: 152522 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha geH 07.09.2022 roguHa, 0BNAcTeHOTO nuue Hrukona LIBETKOBCKKU U3BPLUW 3eMakbe Ha NpMMepoK Boaa
3a nNuerse 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaara 3a nuerse e 3emeHa og Toanet og 0.Y “Koyo PaumH” 8o C.
MeTposey,

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNacHo NMJaH 33 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 lnaH 33 3emarbe Ha
npMMepoLm.

IV CraHgapgu ¥ metogM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTtBO 33 3emarbe Ha

npMmepouu soaa 3a nuerbe o4 NpevYnucTuTeNH CtTaHumM M BO40BOAHU ,ﬂ,HCTpHGYTHBHH CUCTEMM.

V Jononxysarba, OTCTanyBara UM UCKAYYyBaka 04 METOAOT M OA NNAHOT 33 3ematbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTMKKU Ha NpMMepoKoT: Boaa 3a nuerse — OY ,,Koyo Payun"
(Mme, TProBcKo uMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaere, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
= | o

Ma. bpoj Rlapamerpi Yo meron Pesynrar op, Heogpe FpaHu4HK 3aposonysa/
| WUCNUTYBarETo AeHocT BpPegHOCTH MNpudatnuso/

152500222 | Eoja MKC EN I1SO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33A080/yBa

Mwupuc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 3340B0NYBa

Bryc BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 3aaosonysa

TemnepaTtypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3aposonysa

MartHocTt MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3aposonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,43 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa

efWHHMLLKM

NoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 334080/YBa

EA. cnposogauBoCcT MKC EN ISO 27888: 2007 634 pS/cm / 2500 pS/cm 3anosonysa

Assonmjar (NHy) MKC ISO 7150-1:2007 0,022 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

ato—sE I Bepsuja: 4 ‘ Bo cuno 00: 20.06.20222.




NNABOPATOPMIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
5 BOJIECTU KAJ YXMBOTHU
Foadé,lab 06 7.802
s e i WU3BELLUTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCINUTYBAHLE
(co akpeauTMpaHo MocTpUpatbe) MKC EN IS0/IEC ST
17025:2018
Hutputu (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3300B0ONYBa
Hutpartu (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 8,0 mg/L / 50 mg/L 3340B0NYBa
Xnopuan MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L f4 250 mg/L 3ap0BONYBa
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,054 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBa
Pe3suayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBONyBa

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3a0BO/YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHnoT napameTap cornacHo MpaBuaHKMKOT 3a 6e36eaHOCT M KBANWUTET Ha
Boaara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v/ coHyeBo 0 06nayHO O MPOMEHNMBO [ BPHEMAWBO O TemnepaTtypa
HauWH Ha cKnaguparbe: NaguaHUK

TemnepaTypa Ha NaaUHWK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MoCTpUpareTo e M3BPLLIEHO 04 CTpaHa Ha:

0O Knuent M Nab Hukona LipeTKoBCKM (co akpeauTMpaHa metoaa).
/viMe, Nnpesume Ha NMLETO Koe ro M3BPLIMNO MOCTP

o06pun: ®pocuHa CnacoBeKa

/vume, npesume, notnuc / /vime, npesume, No

W3pabotun: M-p Munmua Tpajuoma%@%@ya -’745
&

Jatym(n) Ha naseaysarse Ha nabopatopuckute akh‘ ‘|~[nf s 07/09.2022-12.09.2022
[aTtym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 12.09.2022 '

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeaUTUPaH MeToq

**Kora KnMHeToT He Gapa u3jasa 3a cooBpasHOCT BO M3BELUTAJOT Ce U3BECTYBA MEPHaTa HEOAPeAeHOCT, BO CUTe ApYTM Cy4al MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAWEHTOT.

*** ce p3HauyBaaT MeToaM Kou ce aobuenn og cTpaHa Ha naboparopuja co Koja Pya Na6 uma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HENpMCTPacHoCT
PakoBogcTBOTO Ha ANTY ®ya Nlab Al00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 3a UCMUTYBakbe Ce U3BPLLYBAAT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyku ce HOcaT Bp3 OCHOBA Ha objekTMBHM OOKa3u 33
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKMUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpPecH UM APYri CTPaHU U HUKO]
Hema npaso Aa enavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA pesy/nTatuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHM,

HafABOpPELWHK, KoMmepunjanHu, PUHAHCUCKW U APYT BUA NPUTUCOLM W BAKjaHuja.
3aBenewxa bp. 1: Pesyntature of TECTOBWTE Ce OHECYBAaT Camo 3a WcnuTysaHuTe npumepouyy. OBOj NPOTOKON He CMee Aa ce penpoayunpa oceeH co
nucmeHa no3sona Ha nabopartopujaTa U BO LEenocT.
Jabenewka Bp. 2: NlaBopaTopwjaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLUTE AOCTABEHN O/ NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCnUTYBsatbe.
3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3EMatbe Ha NpUMepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCK OATOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMepoLUTE.
Jabenewna bp. 4: U3sewTajoT o4 NabopaTopUCKOTO UCMUTYBarbE Ce u3aasa eo cornacHocT co [P 7.8 U3secTysakbe 3a pesynTati.
3abenewka Bp. 5: [JOKOAKY KAMeHTOT Bapa M3BewWwTajoT of NabopaTopUCKO MCNWUTYBarbe Aa COAPMKW U3jasa 33 coobpasHoct, naboparopwjata nocranyea
COFNAcHO NPaBMNO 3a AOHECYBarbe Ha 0ANyKa 33 u3jasa 3a coobpasHocT. OBa npasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Boauu 3a
fAOHecyBsarbe 04/1YKa U W3jaBa 3a coobpasHoCT U rnacu:
Mpaeuno Ha 6MHapHa oanyKa 3a e4HOCTaBHO Npudakare Kora:
- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Nog rpannuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa” nau
- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHnuara Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa “
COrNacHo BaMeYykuoT NpaBuiHUK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHOA3BCTBO,
3abenewna bp. 6: CuTe aKPeAUTMPaHA METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauMja ce objaseHu Ha se6 crpasata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Fsﬂuuue: 1 Bep3zuja: 4 Bo cuna o00: 20.06.2022e. ‘
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NABOPATOPWUIA 3A UCNMUTYBAHE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA BOJIECTHU

i KAJ X XMBOTHMU MR »T:ful?rr:?ruz.‘
Foodélab WM3BELUTAJ O4 TAGOPATOPUCKO UCMNUTYBAKE Ob7.BA2 Q i E
“““““““““ (co akpeauTUpaHo MocTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC LA
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc TpajkoBcku” 6p.130
1000 Cronje, MakeaoHuja

MU3sewrTaj 6p.152522/2

MuKkpobuonouwka aHanusa

Mme Ha bapatenot : JKIM Bogosopg H. UnuHaeH

Aapeca Ha 6apaTenoT: yn. 9 66 UnungeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaen

[atym Ha 3emarbe: 07.09.2022
Oatym Ha npuem: 07.09.2022

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnurtysarse: 152522
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeea: Ha geH 07.09.2022 roguHa, oBnacteHoTo auue Hukona LBeTKOBCKM U3BPLUU 3eMakbe Ha MPUMEDPOK BOA3
3a Nuere 3a TecTUparbe Ha MUKPOBKMONOLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepoum: Bogata 3a nuerbe e 3emeHa oA KyjHa 1 oa 0.Y “Koyo Pauus” so c.

MeTposeL,

Il Mpumepouute ce 3eMeHM COrNacHO NaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha

NpPUMEpPOLM.

IV Crangapau M merogMm 3a 3emarse Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarse Ha npumepouu 3a
MUKPOBUMONOLWIKa aHanu3a

V [lononHyBara, OTCTanyBara UKW UCKAYUYyBakba 04 METO40T M 0f, NIaHOT 3a 3eMare Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapaKrepucTuKK Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerwe — OY ,,Kouo Paymn"
(Mme, TProBcKo MME, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaee, KONMYECTBO)

CoobpasHoct
WUpa. 6poj Pesynrar op, Ll i TpaHuuHKu 3aposonysa/
Mapametpu Tecr meTop, Heoppepge-
WCMUTYBAHETO ot ** BpPEAHOCTH Npudarauso/
He 3agoBonysa
152500222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml! / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu bakrepuu MKCEN IS0 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonyea
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml /. 0 cfu/100ml 3apnosonysa
LipeBHM EHTEPOKOKM MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypadku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHu3Imu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTypa 22°C
Epoese MUKPOOPraHU3MM MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyntypa 37°C

McnutyBaHKUOT NPUMEPOK r'v 3a40B0/1yBa KpUTEPUYMUTE 33 BapaHWOT napameTap cornacHo MNpasuaHuKoT 3a 6esbegHocT U
KB2/NMTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpwunor 1 u Npunor 4)

Hzoawue: 1

] Bepsuja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.20222
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Tectnpuime
MEC EN ISONEC 170258

o

AT - 0%

KAJ 3KUBOTHHU

Food@lab :
.-._—.m-.-é«‘;!:,-_»: W3BELUTAJ O/ IAOPATOPUCKO MCTIUTYBAHSE OBk

(co akpeguTMpaHO MOCTpUpatbe)

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

‘ NIABOPATOPMIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AMJATHOCTUKA HA BONIECTU
’|
|

BpemeHCKK YCI0BM: v coHueso 0 ob6nayHo O MPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O Temneparypa
HauuH Ha cKnaguparbe: NagunHuUK
TemnepaTtypa Ha NaAWIHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocCTpMpareTo e M3BPLLEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeanTUpaHa MeTona).... 4
/MMe_Bpesnme Ha MLETO Koe ro U3BpLIA0 mocTpupatbeto / /)

{1

\ Opobpun: AHgpea bolKocka.....- S SR
' /vme, npesume, notnuc /

M3paboTun: BujoHa BojHuKa....
/vume, npesume, No

Natym(n) Ha u3seayBarbe Ha 1abopaTopUCKUTe aKTMBHOCTH - 07.09.2022 - 10.09.2022
NaTym Ha U3aaBarbe Ha U3BeLITajoT: 12.09.2022

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeanMTMpaH MeToq

**Uora KAMHETOT He Bapa W3jasa 3a coobpasHocT B0 W3BEWTajoT Ce H3BeCTyBa MepHaTa HeoApeaeHoCT, Bo cute OpYTY Cny4an MepHaTa HeogpegeHocT, ce
npDecMeTysa B0 Pe3y/ITaToT camo no Bapaibe Ha KIMEeHTOT.

*** ce 03HaUyBaaT METOAM KoM ce Ao6MeHN O CTPaHa Ha naboparopwuja co koja ®ya /1lab uma crny4eHo AOroBsop 3a copabotka

M3jasa 33 HENpMCTPacHoCT
‘PaxosoacTsoTo Ha ANTY dyp Nlab [00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTMBHOCTHM 33 UCNUTYBaMbE ce M3BpLUyBaaT HEMpPUCTPAcHO U
80 cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBAa Ha o6jeKTMBHM A0Kasu 33
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANIYKUTE HE MOXKAT Ad BAMjaaT ApYyr¥ UHTEPECU MK APYrU CTPaHU 1 HUKO]
wema npaso ga Bavjae Ha spaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTature OAHOCHO Hema NpaBo Ha GMNO KaKkeu BHATPEWHH,
HaABOPELWHU, KOMepUHjanHu, PUHAHCMCKKU U APYT BUA NPUTUCOLW U BAWjaHKja.

3aBenewna bp. 1: Peayntatute of TECTOBUTE Ce OAHECYBAaT CaMO 33 WCMWTYBaHUTE NPUMEPOLM. OB0j NPOTOKON HE CMee Aa Ce PenpoAyuupa ocseH co
nvWcMmeHa fossona Ha nabopaTopujaTa W BO LeNocT.

3aBenewka Bp. 2: Nlabopatopujata He oArosapa 3a BEPOLOCTOJHOCT Ha NoAaToUMTe AOCTaBEHN 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBaHE.

3aBenewxa bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLUIA/ 3EMatbe Ha NPUMEPOLNTE, naGopaTtopujaTa He HOCY OATOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTHBHOCTa Ha npMMEpOLIMTE.
3aBenewra Bp. 4: U3sewTajoT 04 NabopaTOPUCKOTO MCNMTYBatLe Ce U3[aBa BO COMNAcHOCT CO MNP 7.8 M3BecTyBarbe 3a pesynTaTu.

3afenewxa Bp. 5: Jokonky kavenTor Bapa u3BewTajoT o4 nabopaToOPUCKO WCNWUTYBatbe A3 COAPHM W3jasa 33 coobpasHoct, nabopartopujata nocranyea
COrNacHO MpaBMno 3a AOHECYBarbe Ha 0AyKa 33 usjaea 3a coobpa3sHoct. Oga Npasuao e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boagwny 33
[OHEeCyBatbe 04/YKa U M3jasa 3a coobpasHOCT W rnack:

Mpaeuno Ha GuHapHa ogNyKa 33 egHOCTaBHO npudacarse Kora:

- U3MepeHaTa BpegHOCT e No4 rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL— ,3agoBonysa” nam

- M3MepeHaTa BPefHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3apoBoNyBa )

COrNIacCHO BAXEYKMOT NPABUNHUK Ha HAUWMOHaHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abBenewwa Gp. 6: CUTe aKpeaUTMPaHK METOAM Of ONCeroT Ha akpeauTauuja ce objaseHn Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna o0: 20.06.20222 J
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